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RECETE SERVISI IREKS

Vegan Galeta
SEEDS & GRAINS ve MALT EKSTRAKT (SIVI) ile calisiimis

SEEDS & GRAINS 4,000 kg
MALT EXTRAKT (SIVI) 0,600 kg
Ay cekirdegi ici 2,000 kg
Keten tohumu 2,000 kg
Susam 2,000 kg
Zeytinyag 0,600 kg
Seker 0,800 kg
Tuz 0,200 kg
Su, yaklasik (50 °C) 6,000 |
Toplam agirhk 18,200 kg
Yogurma suresi: 8 + 4 dakika, spiral yogurucu

Hamur sicakligt: Yaklasik 30 °C

1. Fermantasyon: Yok

Hamur agirhgi: 0,800 kg (60 x 80 cm bir tepsi igin)
Ara dinlendirme: Yok

Uygulama: Yogurma isleminden sonra hamur iki adet pisirme kagidi arasina

koyulur ve 2,6 mm kalinliginda inceltilir. Daha sonra ayarl kesici ile
istenilen buyukliklerde kesilir, Gzerine topping (susam, ¢orekotu vb.)
uygulanir ve pigirilir.

Topping: Susam

2. Fermantasyon Yok

Firin sicakligr: 140°C’de, baca agik
Pisirme slresi: Yaklasik 60 dakika
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